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L’histoire débute en 1961 à Masevaux, dans la verdoyante vallée de la Doller 
(68). Charles Erhard, le fondateur, sillonnait alors la vallée au bord de sa 2CV 
pour vendre ses glaces maison.

Reprise en 1980 par son fils, Denis, l’entreprise familiale n’a eu de cesse de 
se développer avec toujours la même ambition d’offrir des desserts d’exception.

Aujourd’hui, nous disposons de 4 ateliers en Alsace et Franche-Comté :

• �Notre atelier de Masevaux réalise l’ensemble de nos gâteaux glacés.

• �L’atelier d’Étupes (25) se consacre à la création de glaces en bacs.

• �Les 2 ateliers de Thurey le Mont (25) élaborent nos entremets pâtissiers 
et nos beignets-donuts.

Enfin, notre équipe de Recherche et Développement à Denney (90) imagine 
pour vous des centaines de nouvelles recettes chaque année.

Qualité, savoir-faire, 
respect des consommateurs 
et de l’environnement font  
depuis 1961 la force et la réputation 
de notre entreprise familiale.

2 3



4 5



Notre magasin
TEMPLE DE LA GOURMANDISE

Découvrez le monde merveilleux du dessert par Erhard 
dans un lieu unique !
Erhard, Les Desserts réunit l’ensemble du savoir-faire de votre pâtissier-glacier 
alsacien pour vous offrir une expérience inoubliable.

Nous avons élaboré rien que pour vous plus de 600 desserts pâtissiers et glacés.

Nous vous proposons un Atelier des Glaces avec plus de 200 parfums en bac 
500ml ainsi que des créations en édition limitée tout au long de l’année pour 
accompagner tous vos événements.

Vous y retrouverez également l’ensemble de nos classiques qui font la réputation 
de notre marque.

Enfin, vous pourrez vous installer dans notre Salon des Desserts pour un moment 
de pure gourmandise, autour d’une coupe de glace ou d’une pâtissierie 
à accompagner d’une délicieuse boisson.
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AMATEURS DE CAFÉ 500ml/325g - 11,54€ le kg - 3,75€
CAFÉ N°1 café d’Équateur

CAFÉ N°2 café du Brésil

CAFÉ N°3 café de Tanzanie

CAFÉ N°4 café des Indes

CAFÉ N°5 café d’Éthiopie

AMATEURS DE CHOCOLAT 500ml/325g - 11,54€ le kg - 3,75€
CHOCOLAT N°1 chocolat au lait à 37% de cacao  
origine Papouasie-Nouvelle Guinée

CHOCOLAT N°2 chocolat au lait à 43% de cacao  
origine Venezuela

CHOCOLAT N°3 chocolat noir à 62% de cacao origine Ghana

CHOCOLAT N°4 chocolat noir à 68% de cacao origine Brésil

CHOCOLAT N°5 chocolat noir à 72% de cacao  
origine République Dominicaine

CHOCOLAT N°6 chocolat noir à 73% de cacao origine Vietnam

AMATEURS DE FRAISE 500ml/325g - 11,54€ le kg - 3,75€
FRAISE N°1 la Gariguette de France

FRAISE N°2 la Ciflorette de France

FRAISE N°3 la Clery de France

FRAISE N°4 la Charlotte de France

AMATEURS DE PISTACHE 500ml/325g - 15,35€ le kg - 4,99€
PISTACHE N°1 pistache de Californie

PISTACHE N°2 pistache de Bronte

PISTACHE N°3 pistache d’Iran

AMATEURS DE VANILLE 500ml/325g - 11,54€ le kg - 3,75€
VANILLE N°1 vanille Planifolia Bourbon de Madagascar

VANILLE N°2 gousse de vanille Planifolia Bourbon 
de Madagascar infusée

VANILLE N°3 extrait de vanille Tahitensis de Tahiti

VANILLE N°4 vanille Tahitensis de Papouasie-Nouvelle Guinée

CÔTÉ CAVE 500ml/325g - 12,28€ le kg - 3,99€
AMARETTO
CHARTREUSE à la liqueur de Chartreuse verte

GÉNÉPI à la liqueur de Génépi des Pères Chartreux

LIQUEUR D’ORANGE écorces d’orange confites

LIQUEUR DE SAPIN au Vert Sapin de Pontarlier-Anis

MACVIN au Macvin du Jura

PLOMBIÈRES au kirsch avec morceaux de fruits

PRUNEAUX À L’ARMAGNAC aux pruneaux à l’Armagnac 
de la Distillerie du Périgord®

RHUM-RAISINS au rhum Saint James® des Antilles françaises

ABSINTHE à l’Absinthe de Pontarlier-Anis

CHAMPAGNE 18,22€ le kg - 5,92€
FLEUR DE BIÈRE® à la Fleur de bière® Wolfberger

MARC DE CHAMPAGNE au marc de Champagne  
de la distillerie Jean Goyard

MARC DE GEWURZTRAMINER au marc de Gewurztraminer 
Wolfberger

VIN CHAUD à la cannelle

VIN BLANC Muscat d’Alsace

VIN ROSÉ Côtes de Provence

COCKTAILS 500ml/325g - 12,28€ le kg - 3,99€
COSMOPOLITAN sorbet Vodka, cranberry, citron vert  
et liqueur d’orange

IRISH COFFEE crème glacée Whisky et café

MOJITO sorbet Rhum, citron vert et menthe

PIÑA COLADA sorbet Rhum, ananas et lait de coco

PLAISIR & ÉQUILIBRE 500ml/325g - 12,28€ le kg - 3,99€
CITRON à l’extrait de Stévia

FRAISE à l’extrait de Stévia

DÉTOX ananas, banane, camomille

BOOST papaye, orange, gingembre

VITALITÉ grenade, pomme, menthe fraîche

GRAINES DE COURGE aux graines de courge grillées

GRAINES DE LIN DORÉ aux graines de lin

GRAINES DE TOURNESOL aux graines de tournesol

CHOCOLAT VEGAN
NOIX DE COCO VEGAN
VANILLE VEGAN

NEW

NEW

NEW
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GLACES ARTISANALES

CRÈMES GLACÉES 1000ml/560g - 8,91€ le kg - 4,99€
BISCUIT ROSE DE REIMS 
CAFÉ 
CALISSON
CANNELLE
CARAMEL AU BEURRE SALÉ
CHARTREUSE 
CHOCOLAT
façon CAPPUCCINO
façon ROCHER 
FORÊT-NOIRE 
LIQUEUR D’ORANGE écorces d’orange confites
MARBRÉE AMARENA 
MARRON
MARRON GLACÉ
MASCARPONE-CERISE
NOIX 
NOIX DE COCO 
NOUGAT DE MONTÉLIMAR 
PAIN D’ÉPICES 
PANACOTTA-FRUITS ROUGES 
PÂTE À TARTINER
PISTACHE 
PLOMBIÈRES 
POP CORN
RHUM-RAISINS
ROSE 
saveur CITRON MERINGUÉ
saveur COQUELICOT
saveur CRÈME BRÛLÉE 
saveur VIOLETTE 
SPÉCULOOS 
STRACCIATELLA 
TIRAMISU 

VANILLE
YAOURT 

SORBETS PLEIN FRUIT 1000ml/650g - 7,68€ le kg - 4,99€
ABRICOT 
ANANAS 
BANANE 
CASSIS 
CITRON
CITRON VERT 
CLÉMENTINE 
FRAISE
FRAISE-VERVEINE
FRAMBOISE 
FRUIT DE LA PASSION 
GRIOTTE
LITCHI 
MANGUE 
MELON 
MIRABELLES 
MYRTILLE 
ORANGE SANGUINE 
PAMPLEMOUSSE ROSE 
PÊCHE DE VIGNE 
POIRE 
POMME VERTE
QUETSCHE 
RHUBARBE 
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le Salon des Desserts
SAVOUREZ L’INSTANT

Prenez le temps d’une pause détente et gourmande.
Le Salon des Desserts vous propose une sélection de nos produits à déguster sur 
place ou à emporter.

Découvrez nos coupes de glace ou confectionnez la vôtre en choisissant parmi 
notre sélection de 18 parfums. Un large choix de pâtisseries vous est également 
proposé pour accompagner nos boissons chaudes et nos onctueuses recettes de 
milkshakes et smoothies.

Profitez de notre accès wifi pour travailler confortablement ou tout simplement 
partager en ligne votre péché gourmand !

Et l’été, venez savourer votre gourmandise au soleil sur notre terrasse éphémère !

Horaires d’ouverture :
Lundi : 14h - 18h30
Mardi - Samedi : 10h - 18h30
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NOTES
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